
Infusion smoker

• Aromatiseer levensmiddelen zoals vlees,
vis, groenten en fruit, kazen en zelfs
dranken

• Door het branden van houtsplinters of
kruiden geeft u uw gerechten en dranken
extra smaak en aroma

• Rookslang van 25 cm; handig voor gebruik
bij diepe borden, kommen of hersluitbare
zakken

• Demonteerbare behuizing met
ingebouwde filter

• Compact en licht in gebruik

Data : 

Article number: 99355

EAN code: 

Weight 

net/gross: 

Master carton 

quantity: 

Container quantity: 

20’ ft: 12.800 pcs

40’ ft: 25.600 pcs
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giftbox: 

Comfortcook

Dimensions 

Power: 0,6 Watt

4 AA batteries (not included)

Smoker

• Aromatise les denrées telles que viandes,
poissons, légumes, fruits, fromages et
même les boissons

• En brulant des copeaux de bois ou des
épices, donnez à vos aliments un goût et
une arôme supplémentaires

• Un tuyau à fumée de 25 cm; pratique pour
les assiettes profondes, les bols ou les
sachets refermables

• Chassis démontable avec filtre incorporé
• Compacte et léger à utiliser
• Chassis en Aluminium

Machine à fumer

•

•

Flavour food such as meat, fish, 
vegetables and fruit, cheeses and even 
drinks
Give your meals and drinks extra flavor 
and aroma by burning wood chips or herbs

• Hose of 25 cm; easy for using with deep 
plates, bowls or resealable bags

• Detachable housing with built-in filter
• Compact and light weight
• Aluminium housing

Infusion smoker Smoker
• Aromatisieren Sie Lebensmittel wie Fleisch,

Fisch, Obst und Gemüse, Käse und selbst
Getränke

• Bereiten Sie Mahlzeiten und Getränke mit
extra Geschmack und Aroma durch
Verbrennung von Räucherspänen oder
Kräutern

• 25 cm Schlauch; mit tiefen Tellern,
Schüsseln oder verschliessbaren Tüten
einfach zu gebrauchen

• Das Gehäuse mit integriertem Filter lässt
sich leicht auseinandernehmen

• Kompakt und leicht
• Aluminiumgehäuse

carton box:

8718836263101

15,8 x 5 x 17,8 cm

40,1 x 36,1 x 24,5

0,21 kg / 0,34 kg 

16 pcs

Flavour fo
od with 

wood chips, d
ried 

herbs, c
ooking spices 

and/or te
as Smoking cheeses

Smoking drinks

Smoking meat

and fish
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